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בס״ד

הקולינריה היא לב ליבה של האירוע..

אנחנו אוהבים לטעום עם העיניים ולשתף את כל החושים בחוויה.

בנוף תגיעו לעולם קולינארי עשיר בצבעים, טעמים, 

ריחות ומרקמים שיסחפו אתכם למסע של עונג.

בכל מנה השקענו מחשבה יצירתיות ובעיקר הרבה אהבה.

התפריט שלנו בנוי מחומרי גלם טריים ואיכותיים.

הבישול מוקפד, חדשני ומתעדכן ויוצא דופן..

בתיאבון!
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 תחנות ביחס 1 : 100 מוזמנים 



מבחר מנות פתיחה מושקעות ואיכותיות, אשר יוגשו לשולחנות בהגשה אישית לכל אורח

 כתחליף לתפריט הסלטים

- סביצ'ה סלמון טרי לצד כדורי פאני פורי, קרם אבוקדו ושמנים ארומטיים

- מדליוני סינטה כבושה, שומר עגבניות וזרעי כוסברה, בתחמיץ אוזו ונענע

- גלילי קרפצ'יו פילה בקר במילוי רוקט ועשבי תיבול, רוטב בלסמי מצומצם

  שמן זית וטוסטונים

 

- פטה כבדי עוף, זיגוג של בצלצלי שאלוט, טוויל מרנג שומשום 

  וריבת פירות יער

- נתחי עוף בחרדל ודבש חרוכים בגריל לוהט, מלא עלים ירוקים, 

  רוטב שמפנייה וירקות צבעוניים 

 

מנה ראשונה
לחם חם ופלטת מטבלים מוגשים לשולחן היישר מהטאבון שלנו

- מטבוחה של סבתא בליווי חצילים מטוגנים, עטופה בבצק מיוחד 

- עלי מנגולד מוקפצים בשום לימון גרגירי חומוס וכמון חריף, 

   מוגש לצד קרעי חלה שרופה 

- סביח אמיתי– רצועות חציל מטוגנות וביצים רכות, עגבניות צלויות 

   ועשבי תיבול, טחינה לימון כבוש ושברי טורטייה קריספיים

- בטטה בלאדי אפויה, ממרח שומשום סילאן ופיצוחים מקורמלים

סלטי שף חמים (3 לבחירה)

מנות פתיחה (1 לבחירה)

- קרפצ'יו קולורבי, שמן זית, ירקות פריכים בווינגרט עשבים 

- סטייק כרוב צלוי, סלט מנגולד מוקפץ בשקדים קלויים 

- מסבחה חצילים מטוגנים, טחינה לוהטת, גרגירי חומוס 

   נימוחים עגבניות ובצל צלויים  

- חציל בלאדי שרוף על אש גבוהה בזילוף טחינה חמה וזרעי עגבנייה 

- סטייק חציל קריספי, רוטב שיפקה מהשוק וירקות צלויים

סלטים קרים (5 לבחירה)

- רצועות מלפפון בלדי, בצל סגול, עשבי תיבול וגזר פיקנטי 

- עגבניות שרי, צנוניות ריחן, פסטו וצנוברים

- ברולה חצילים ובצל ירוק 

- כרוב סגול, סלרי, תפוח עץ סמיט ואגוז מלך

- מאשוויה חצילים של סבתא חסיבה 

- פלפלים חריפים בשום לימון ועגבניות קצוצות

- סלק אדום מוקפצץ במנגולד וטריאקי 

- יער ירוק– עשבי תיבול קצוצים קשיו וחמוציות

- גזר מגורד בלימון כוסברה וחריף

- סלט שורשים בניחוח אסייאתי בליווי בוטנים קריספיים 

- כרוב לבן אגאדיר, פלפל חריף, בצל סגול וזרעי כוסברה 

- נתחי סלק מקורמלים עלי רוקט צנוניות ושקדים

- טאבולה קוסקוס ומשמשים, טחינה גולמית וסילאן תמרים

- טאבולה לבנוני אסלי 

 

- סלט בריאות – בורגול קינואה אדומה ירוקים וחמוציות

- דפי גזרים, שקדים קלויים בתחמיץ לימוני וסלרי

- כרוב לבן אסייאתי סויה ושומשום קלוי 

- חומוס בהכנה ביתית בליווי ירקות צלויים וקראנץ זעתר 

- חציל אגאדיר, קוביות מטוגנות, עגבניות צלויות גרגירי חומוס וויניגרט עריסה 

- פלפלים קלויים באש גלויה, תחמיץ שרי ועשבי תבלין 

- עגבניות חריף, שום מעושן כוסברה ופלפל חריף

- גזר מרוקאי, זיתים מיובשים וצ'ארמלה כוסברה 

- סלט תאילנדי– ירקות צבעוניים, בוטנים קלויים ועירית קצוצה 

- סלט עדשים שחורות מוקפצות, קוביות בטטה צלויות והמון עשבי תיבול 

- סלט פסטה קרה, ירוקים, חומץ שרי בזיליקום ושום קונפי 

- רצועות זוקיני וחצילים בשמן זית, איולי חרדל נענע ופיצוחים

- מחמצי הבית - ירקות חתוכים בשמן זית ולימון



מנת ביניים
הגשה אישית אמריקן סרוויס (2 לבחירה) 

פסטייה מרוקאית
עוף מפורק ופירות יבשים מוקפצים עטופים

בבצק פילו בקרמול מיוחד

קדאיף עגל ופיסטוק
שכבות קדאיף, בשר עגל ופיסטוקים מוגשים

לצד קרם בטטה טחינה גולמית וסילאן תמרים 

שווארמה פרגית וכבש 
על ברוסקטה פיקנטית, טחינה ירוקה, עמבה 

ווינגרט ירקות קצוצים 

סיגר מרוקאי
סיגר קריספי במילוי חלקי פנים לצד קרם עריסה

פיקנטי, ירוקים ולימונים כבושים 

קוראסון אסאדו מפורק
בצלים מקורמלים, סלסת עגבניות ואיולי שיפקה

לצד ירקות צלויים

כבדי עוף מוקפצים
בבצל וערמונים, פירה שורשים וטוסט פריך ומעניין

פילה דג איטלקי
פילה דג איטלקי – פילה דג מוגש על פסטה פטוצ'יני 

וקרם חציל לצד סלטון פרש

דג אמנון מרוקאי
פילה אמנון צלוי, רוטב מרקש פיקנטי, 

גרגירי חומוס מתובלים בירק וחריף

קנטאקי פיש
פילה דג בקראסט פנקו ותבלינים מהשוק, 

קרם לימון מעושן ושמן צ'ילי

שיפוד דג ים בפלאנצ'ה
שיפוד דג ים בצארמלה על מצע ריזוט

ופריקי מעושן ושמן ירוק

שווארמה דגים טריים
קראנצ' זעתר, מחמצי הבית וטחינה לבנה  

מאפים (1 לבחירה) דגים מהים (1 לבחירה) 

** מנות צמחוניות / טבעוניות יוגשו לפי דרישה מהמלצר **



כוכב הערב
מנה עיקרית

** מנות צמחוניות / טבעוניות יוגשו לפי דרישה מהמלצר **

אסאדו קצבים
אסאדו עגל מובחר בבישול ארוך בשום קונפי, 

מוגש לצד בצלים ועגבניות בצ'ימיצ'ורי

סטייק אנטריקוט
סטייק אנטריקוט ארגנטינאי לצד תפו"א מדורה צ'ימיצורי

 ושום קונפי 

טחול חריף אמיתי 
במעטפת עגל קצוץ, בצל מטוגן קרם עריסה ווינגרט עשבים

עגל רך
צלי עגל חלב ביין אדום ותבלינים ארומטיים, 

קרם תפודים ורוטב ירקות שורש

סטייק גולש הונגרי
נתח בקר עסיסי ונימוח בתבשיל רטטוי ירקות 

ברוטב עגבניות וסלט ירוק פרש

אסאדו צרפתי 
נתחי אסאדו במעטפת בצק צרפתי, קרם שעועית ירוקה 

מוקפצת ושיפוד תפו"א 
 
 

NOF פרגית
סטייק פרגית עסיסי ומתובל, 

ירקות שוק צ'ימיצ'ורי לוהט וירוקים

שיפוד פרגית אסייאתי
שיפוד פרגית לצד פטריות מוקפצות 

ותפו"א צלוי, סויה, שומשום ולמון גראס

הום פרייז פרגיות 
קוביות בטטה,גרגירי אפונה 

ובצלים מקורמלים

מדליוני פרגית בקדאיף
פירה תפו"א ירוקים מאודים 

ורוטב דמי גלאס

גלילי עוף בפיסטוק ועשבי תיבול 
גראטן תפו"א ועגבניות צלויות בפסטו 

 

מהקצבייה שלנו (1 לבחירה) בעלי כנף (1 לבחירה) 

הגשה אישית אמריקן סרוויס 



סיגר שוקולד חם, רוטב קרמל מלוח 
ועלים ירוקים 

באן חלבה , טחינה גולמית וסילאן , 
תלתלי חלבה ומיקרו ירוק 

קרם מלבי טורקי , רוטב רימונים 
קוקוס לבן ופיסטוק שבור

 צ'ורוס ספרדי בסוכר קינמון
 לצד גלידה פנקוטה ורוטב טופי מלוח 

 

 

פאי תפוחים מקורמלים בקינמון, 
גלידת וניל ורוטב פטיסייר 

סופלה שוקולד בלגי לצד רוטב שוקולד וויסקי, 
טוויל שוקולד ופיסטוק גרוס 

מיני פבלובה בפירות כתומים, 
רוטב פירות יער ושברי מרנג 

 (2 לבחירה)

קינוחים
הגענו לחלק הכי מתוק בארוחה

מאחלים מזל טוב גדול למשפחות היקרות ומודים לכם על האמון בנו!
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www.nof-events.co.ilnof.events

 טל. 02-6415999, פקס. 02-6415877, רחוב א.י. שחראי 12, ירושלים 

מתחם האירועים ״נוף ירושלים״ מתחייב לעשות את הכל ולהיות שותפים מלאים שלכם 
בדרך להצלחת האירוע, לתת את השירות הטוב ביותר, לעמוד על הסטנדרטים הגבוהים ביותר 

ולעמוד בכל התחייבויותינו ולהמשיך לעשות שמחות על הצד הטוב ביותר מאז 1966. 

רשיון עסק  |  גנרטור חירום  |  חניה צמודה  |  חדר משפחה  |  מעטפות ופתקיות הושבה

מערך אבטחה וסדרני חניה  |  סקיצות הושבה ממוחשבות  |  נגישות נכים


