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crown ev ents

אורחים יקרים! 
קיבצנו לכם את המיטב מכל קצוות תבל, תבשילים, מאכלי שוק מוקפצים ובשרים משובחים 

ממיטב חומרי הגלם האיכותיים ביותר בהרכבה על המקום ע"י צוות העובדים שלנו 

crown events

תפריט פרמיום

- עמדת CRAVING - רוסטביף אנטריקוט בפריסה פרונטלית, רוטב ציידים וקרם תפו"א 

- יפנית מסורתית– סושי איכותי וטעים מבחר סוגי רולים דגים וצמחוני

- דגים נאים – סביצ'ה טונה אדומה וסשימי אינטיאס באמבטיות קרח ושלל הפתעות

- מעורב דגים מוקפץ בתבליני שוק, מוגש במיני פרנה עם קרם עריסה ולימון כבוש 

- באן אסאדו מפורק, רוטב צ'יפוטלה ואייסברג קריספי 

- עראיס דגי ים, מאשוויה חצילים וטחינת לימון כבוש 

- פיצה בשר בליווי סלט עשבי תיבול וירקות אנטי פסטי 

- מטוניס באהבה – בוריק ביצים ותפו"א, עריסה טחינה וזיתים מתובלים / פריקסה, טונה, ביצים ותפו"א באריסה 

 

קבלת פנים  (5 לבחירה)

בר משקאות קלים ומוגזים מסדרת קוקה קולה, פריגת ומים מינרליים.



crown events

תפריט פרמיום

סלטי שף חמים  (3 לבחירה)סלטים קרים  (6 לבחירה)

- נתחי אנדיב בתחמיץ ירוקים ולימון 

- אטריות שעועית בירקות פריכים 

- סלט קיסר – רצועות אנדיב לבבות חסה ורוטב קיסר

- פלטת ירקות פרימיום 

- פטריות מוקפצות ביין לבן שום ולימון 

- פטה כבד לצד ריבת בצל וטוסט בריוש 

- סביצ'ה סלמון, פרי העונה וכדורי פאני פורי

- קרפצ'יו שייטל, רכז רימונים שמן זית וקרוטוני בלסמי 

- עגבניות שרי, צנוניות ריחן ובצל מוחמץ

- ברולה חצילים ובצל ירוק 

- יער ירוק – עשבי תיבול קצוצים קשיו וחמוציות

- נתחי סלק מקורמלים עלי רוקט צנוניות ושקדים

- טאבולה קוסקוס ומשמשים, טחינה גולמית וסילאן תמרים 

- דפי גזרים , שקדים קלויים בתחמיץ לימוני וסלרי

- חומוס בהכנה ביתית בליווי ירקות צלויים וקראנץ זעתר 

- סלט תאילנדי– ירקות צבעוניים, בוטנים קלויים ועירית קצוצה 

- סלט עדשים שחורות מוקפצות, קוביות בטטה צלויות והמון עשבי תיבול 

- סלט פסטה קרה, ירוקים, חומץ שרי בזיליקום ושום קונפי 

- רצועות זוקיני וחצילים בשמן זית, איולי חרדל נענע ופיצוחים 

- סלק אדום מוקפצץ במנגולד וטריאקי

- קרפצ'יו קולורבי, שמן זית, ירקות פריכים בווינגרט עשבים 

- סטייק כרוב צלוי, סלט מנגולד מוקפץ בשקדים קלויים 

- מסבחה חצילים מטוגנים, טחינה לוהטת, גרגירי חומוס 

   נימוחים עגבניות ובצל צלויים 

- פטריות מוקפצות בשום שמן זית יין לבן וטימין 

   (נלווה לחומוס) 

- חציל בלאדי שרוף על אש גבוהה בזילוף טחינה חמה 

   וזרעי עגבנייה 

- סטייק חציל קריספי, רוטב שיפקה מהשוק וירקות צלויים

- מטבוחה של סבתא בליווי חצילים מטוגנים, עטופה בבצק מיוחד 

- עלי מנגולד מוקפצים בשום לימון גרגירי חומוס וכמון חריף, 

   מוגש לצד קרעי חלה שרופה 

- סביח אמיתי– רצועות חציל מטוגנות וביצים רכות, עגבניות 

   צלויות ועשבי תיבול, טחינה לימון 

   כבוש ושברי טורטייה קריספיים

- בטטה בלאדי אפויה, ממרח שומשום סילאן ופיצוחים מקורמלים

מנות פתיחה חמות (2 לבחירה)

מוגשות למרכז השולחן

- לחמעג'ון עגל ושקדים, סלט עשבי תיבול ועריסה 

- אצבעות דג לבן בטאמפורה, לצד סלט ירוק פרש ורוטב לימוני

- עראיס בקר לצד סלט שרי בתחמיץ וטחינה ירושלמית

- סלט עוף בטאמפורה – רצועות פילה עוף בטאמפורה יפנית על מצע עלים ירוקים וירקות פריכים 

- פלאפל עגל בקראסט שקדים, בייגלה ירושלמי חם צ'אטני עגבניות וטחינת צנוברים 

- דגי רשת / פילה ברבונייה בטיגון עמוק לצד סלט חמצמץ ורוטב צ'ארמלה 

- כדורי פטריות בציפוי פריך ורוטב יין חם

- פטריה במילוי פרגית בקראסט בוטנים ברוטב צ'ילי מעודן 



crown events

תפריט פרמיום

מנות ביניים  (2 לבחירה)

אמריקן סרוויס - הגשה אישית

- פילה לברק ירקות צלויים וסלטון פיקטני 

- פילה בורי על פסטה שחורה ושמנים ארומטיים

- פילה סלמון על קרם ארטישוק אפונה מוקפצת ורוטב מונייר 

- פילה דניס איטלקי– פילה דג ים בעשבי תיבול ולימון, 

   מוגש על ניוקי מוקפץ בעגבניות ופסטו שקדים

- שיפוד דג ים בפלאנצ'ה, סלטון פרש , פפיטו לימון ואיולי שום 

- קדאיף עגל ופיסטוק– שכבות קדאיף, בשר עגל ופיסטוקים 

   מוגשים לצד קרם בטטה טחינה גולמית וסילאן תמרים 

- סיגר מרוקאי– סיגר קריספי במילוי חלקי פנים לצד קרם עריסה 

  פיקנטי, ירוקים ולימונים כבושים 

- קוראסון אסאדו מפורק, בצלים מקורמלים, סלסת עגבניות ואיולי 

   שיפקה לצד ירקות צלויים

מנה עיקרית  (2 לבחירה)

אמריקן סרוויס - הגשה אישית

- מדליוני פילה בקר, קרם כמהין ושעועית ירוקה מוקפצת 

- סטייק אנטריקוט משויש תפו"א מדורה צ'ימיצ'ורי 

   ועגבניות צלויות

- אסאדו עצם ארגנטינאי ירקות שורש צלויים קרם שורשים 

   ורוטב פטריות

- שיפוד לשון בגריל– נתחי לשון רכים צלויים בגריל פחמים, 

   לצד פטריות מוקפצות עשבי תיבול וקוביות תפו"א 

- פרגית NOF– סטייק פרגית עסיסי ומתובל, ירקות שוק 

   צ'ימיצ'ורי לוהט וירוקים 

- שיפוד פרגית אסייאתי– שיפוד פרגית לצד פטריות 

   מוקפצות ותפו"א צלוי, סויה, שומשום ולמון גראס

קינוחים (2 לבחירה)

- פאי תפוחים מקורמלים בקינמון, גלידת וניל ורוטב פטיסייר 

- סופלה שוקולד בלגי לצד רוטב שוקולד וויסקי, טוויל שוקולד ופיסטוק גרוס 

- מיני פבלובה בפירות כתומים, רוטב פירות יער ושברי מרנג 

- סיגר שוקולד חם, רוטב קרמל מלוח ועלים ירוקים 

- באן חלבה, טחינה גולמית וסילאן, תלתלי חלבה ומיקרו ירוק 

- קרם מלבי טורקי, רוטב רימונים קוקוס לבן ופיסטוק שבור 

ipsum

הגענו לחלק הכי מתוק בארוחה


